
“国茶传承”微专业简章

一、招生对象及条件

1.招生对象：本校 2023、2024、2025 级全日制本专科

在校生。

2.计划招生人数：30 人（实际修读人数不足 25 人将不

开班，己缴费用全部退回）。

二、学制

一年。

三、授课方式

本微专业独立开班，周末、晚上上课，线上线下结合。

四、学分认定与证书授予

所获学分记入通识选修课程学分。学生完成微专业培养

方案规定课程的修读，全部课程成绩合格，经学院审核、教

务处审定后，发放学校统一制作的微专业学习证书。通过上

级主管部门批准后可在中国高等教育学生信息网（学信网）

备注信息。

五、招生时间安排及报名方式

第一阶段 网络报名：2026 年 9 月 10 日前，符合报名条

件的同学可使用微信扫描以下二维码报名，每位学生限报一

个微专业。



第二阶段 录取及缴纳课程费用：2026 年 9 月 14 日前，

公布微专业录取名单，已录取的学生于五个工作日内缴纳微

专业学习费用，缴费方式另行通知。

第三阶段 开课：2026 年国庆节后正式开课，课表另行

通知。

六、招生咨询

电话：18942309521；微信：请添加招生助理微信号

“632768212”，备注“姓名+拟报微专业名称”；邮箱：

632768212@qq.com，来信请注明姓名、电话及拟报名微专业

名称

七、微专业课程费用

微专业按学分收费，标准为 260 元/学分，共计 3900 元，

一次性收取，教材学生自行购买。修读微专业的学生可按照

学校奖学金评定有关办法参评奖学金。

八、微专业介绍

国茶传承微专业紧扣国家文化自信发展战略，以传承中

华优秀传统文化、活化茶文化非遗为核心定位，立足数千年



中华茶文化深厚底蕴，构建“文化铸魂、技艺传习、素养提

升、就业赋能”一体化培养体系，既是落实传统文化进校园、

践行文化强国建设要求的实践载体，也是帮助学生涵养心性、

精进技能、拓展社交与职业发展空间的特色育人平台。

本专业明确三大培养目标：一是厚植文化自信，引导学

生深度认知中华茶文化历史脉络、非遗价值与时代内涵，主

动担当国茶文脉传承使命；二是提升综合素养，依托茶道精

神与传统茶礼，修身立德、塑造优雅气质，丰富个人文化内

涵；三是练就实用本领，熟练掌握传统茶艺、茶会组织、茶

礼应用等技能，兼具中式社交能力与茶文化相关从业能力，

成长为复合型国茶传承人才。

培养对象面向全校专科、本科各专业学生，重点吸纳文

科、艺术设计、旅游管理、新媒体等跨学科学习者，同时也

面向文旅从业者、传统文化爱好者，满足不同群体文化修习、

技能提升、职业转型的多元需求。

培养内容采用三阶递进式体系：基础阶段围绕国家文化

政策、国茶通史、茶典籍与国学茶诗开展教学，夯实文化根

基；技能阶段主攻传统茶艺、非遗茶技、茶叶审评等实操训

练，锤炼专业功底；应用阶段融合茶礼社交、茶饮养生、茶

文化新媒体传播、茶文旅运营等内容，衔接生活、社交与职

场场景，全方位挖掘茶文化实用价值。



教学采用“双师双场景”培养模式，由校内专业教师与

行业非遗茶人、资深茶艺师联合授课，将课堂理论、校内实

训、校外研学、企业见习相结合，依托赛事展演、文化志愿

服务、主题茶会等形式“以践促学”，推动理论知识落地应

用。

本专业实行“过程+成果”多元评价体系，过程考核综

合评定课堂表现、礼仪修养、实践参与情况，成果考核通过

技能展示、文化宣讲、项目实操等方式检验学习成效。修满

15 学分且考核合格者，颁发微专业毕业证书，所学学分不影

响主修专业绩点。学生在学习中既能收获文化认同感与精神

满足感，又能掌握一技之长、拓宽社交边界与就业路径，实

现文化价值、个人价值与职业价值同步提升。

九、培养目标

国茶传承微专业紧扣文化自信强国战略与新文科交叉

融合理念，立足千年中华茶文化深厚底蕴，面向茶产业、文

旅与文化传播行业发展需求，旨在培养厚植家国情怀、坚定

文化自信，系统掌握茶历史、茶典籍、非遗茶艺等传统文化

知识，深谙茶道精神与中式礼仪，兼具优雅人文修养、成熟

社交能力，熟练掌握茶艺实操、茶会策划、茶文化新媒体运

营、茶品牌文旅策划等专业技能，能够运用专业知识解决国

茶传播、传统茶产业创新发展实际问题，适配茶艺服务、文



化宣讲、品牌运营、自主创业多元赛道，兼具文化传承使命

感与现代市场思维的高素质复合型国茶传承人才。

十、培养要求

国茶传承微专业要求学生获得以下几方面的知识和能

力：

1.文化理论知识与文化传播能力：掌握国茶历史、茶典

籍、非遗茶文化知识，具备茶文化宣讲、非遗展示、文化对

外传播能力。

2.人文礼仪知识与社交处事能力：通晓传统、商务、外

事各类茶礼，拥有优雅仪态、良好沟通与中式社交处事能力。

3.茶艺专业知识与实操技艺能力：熟知茶叶、审评、茶

席、养生茶饮专业知识，精通各类传统与非遗茶艺实操、茶

会策划能力。

4.产业运营知识与创新实践能力：掌握茶文旅、新媒体、

茶品牌运营知识，具备国茶内容创作、产业创新实践能力。

5.职业发展知识与综合从业能力：熟悉茶行业全产业链

就业方向，适配传统、新兴岗位与自主创业，拥有复合型职

业从业能力。

十一、课程设置及学时分配表

课程名称 学分
总学
时

理论
学时

实践
学时

考核
方式

备注

国茶通史与非遗传承 3 48 16 32 考查
茶典籍与国学茶诗 3 48 16 32 考查
传统茶艺技法实训 4 64 8 56 考查



茶礼社交与茶会实践 3 48 16 32 考查
茶饮养生与国茶应用 2 32 16 16 考查

合计 15 240 72 168

十二、微专业课程简介

1.国茶通史与非遗传承

《国茶通史与非遗传承》对应国家文化自信与文脉传承

方向。课程解读国家传统文化、非遗保护相关政策，梳理中

华茶文化从先秦、唐宋、明清到当代的完整发展脉络，详解

“中国传统制茶技艺及其相关习俗”世界非遗项目、全国各

省市国家级茶类非遗技艺。引导学生理解传承国茶的时代使

命，树立文化自信与民族自豪感，掌握茶文化发展历史与非

遗保护基础知识。

2.茶典籍与国学茶诗

《茶典籍与国学茶诗》对应中华传统文化底蕴方向。精

读《茶经》《大观茶论》等经典茶典籍，赏析历代茶诗词、

茶书画、文人雅艺，解读茶道精神、传统茶俗与地域茶文化。

深挖茶文化背后的人文内涵、哲学思想与传统美德，丰富学

生知识储备，全面提升个人文化内涵与文学修养。

3.传统茶艺技法实训

《传统茶艺技法实训》对接职业技能培养。系统学习六

大茶类传统冲泡技法、盖碗、紫砂壶等经典器具使用，重点

传习茶百戏、潮汕工夫茶、四川长嘴壶等非遗茶艺技艺，开

展茶叶审评、基础制茶体验实训。锤炼扎实的专业茶艺技能，

打造就业核心竞争力。

4.茶礼社交与茶会实践

《茶礼社交与茶会实践》对接个人修养与社交能力方向。

讲授中式传统茶礼、日常待客茶礼、商务茶礼、节庆茶俗、



涉外茶礼仪范，训练仪容仪表、言行举止，塑造优雅气质。

结合茶会策划、组织、现场交流实训，让学生熟练运用茶礼

开展社交活动，提升待人接物、沟通协作能力，适配各类社

交与服务场景。

5.茶饮养生与国茶应用

《茶饮养生与国茶应用》核心对接个人修养与社交能力

方向。讲授中式传统茶礼、日常待客茶礼、商务茶礼、节庆

茶俗、涉外茶礼仪范，训练仪容仪表、言行举止，塑造优雅

气质。结合茶会策划、组织、现场交流实训，让学生熟练运

用茶礼开展社交活动，提升待人接物、沟通协作能力，适配

各类社交与服务场景。


